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NEIPA #04

ESTILO BJCP: 21B. IPA Especial (NEIPA).
EN CATALOGO DESDE: 2025.

DESCRIPCION: NEIPA jugosa y trapical, pensada para quien
busca intensidad aromatica sin renunciar al equilibrio. En nariz
los protagonistas son la pifia, el mango y el maracuya, con una
base citrica y un punto resinoso que le aporta caracter. La
textura es sedosa, el trago facil y el final, ligeramente amargo,
invita a repetir.

INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Extra Pale, Maris
Otter), AVENA, TRIGO malteado, lipulo (Cryo Idaho 7, Spectrum
Vic Secret, Nectaron, Cryo Citra, Citra, Mosaic, Columbus) y
levadura (Pineapple Passion).

CONSERVACION: En lugar fresca y seco.

CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de
envasado.

CONTENIDO EN ALCOHOL: 6,8 % val.

DENSIDAD INICIAL: 14,70 °P.

AMARGOR: 50 IBUs.

COLOR: 8 EBC.

ENERGIA: 242k) /58 kcal x100ml,

TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8-12°C.
DISPONIBILIDAD: Produccion limitada.
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